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0502 MOLO1 TUOTEPOLITIIKKA

Hyva maku on Kalaneuvos-tuotteissa ensiarvoisen tarkeaa. Kalatuotteiden hyva
maku syntyy puhtaissa vesissa kasvaneesta laadukkaasta tuoreesta kalasta, sopivasta
maaradsta suolaa ja hallitusta sertifioidusta varastoinnista ja valmistuksesta.

Kuluttaja- ja markkinaymmarrys ohjaa tuotekehitysta

Kalaneuvos brandin tuotteet kehitetaan ja valmistetaan Suomessa. Valmiiksi
fileoidut, ruoditut ja esikasitellyt kalatuotteet helpottavat kuluttajan ja asiakkaan
ruoanvalmistusta ja auttavat vahentamaan ruokahavikkia, samoin pakkaukset, joissa
huomioidaan mm. kayttotarve (tuotteen koko, valmistustapa jne.) Tutkimuksiin
perustuva kuluttajaymmarrys, nakemys markkinoista ja markkinoiden
muuttumisesta, vuorovaikutus asiakkaan kanssa seka elintarvikkeiden valmistukseen
liittyva lainsdadanto ohjaavat tuotekehitystyota. Kehitdmme uudet tuotteet
vastaamaan suomalaisten makumieltymyksia ja vientituotteet vastaamaan
kohdemaan makumieltymyksia, jotka ovat tae laadukkaalle kilpailukyvylle.

Huomioimme uusimmat ravitsemussuositukset tuotekehityksessa. Tuotetietojen
ravitsemusvaitteet ja ravintosisaltomerkinnat auttavat kuluttajaa hyvien
ruokavalintojen tekemisessa. Tuoteturvallisuuden varmistaminen on tarkea osa
tuotteiden jatkuvaa tuotekehitysta.

Ympadristovastuu ja jaljitettavyys

Ymparisto- ja ilmastovaikutusten pienentaminen korostuu koko ketjussa
kalankasvatuksesta valmistukseen, pakkaamiseen ja kuljetukseen.

Kalan alkupera on jaljitettavissa. Tuotteiden koostumus kerrotaankin avoimesti
tuotetiedoissa. Lisdaineita ja allergeeneja sisaltavia raaka-aineita kdytdmme vain
hyvin harkittuun tarpeeseen. Raaka-aineemme ovat GMO-vapaita ja jaljitettavia.
Luotettava ja selked tuotetietous pakkausmerkinnoissa, nettisivuilla ja
tuoteviestinndssa auttaa asiakasta ja kuluttajaa hanelle sopivan ruoan ostopaatoksen
tekemisessa.

Tuote- ja pakkauskehityksessda huomioimme tuotteiden elinkaarindkdkulman.
Kierratysmerkinnat auttavat kuluttajaa pakkausten ymparistoystavallisessa
havittamisessa ja harkitut pakkauskoot ruokahavikin vahentamisessa.

Haluamme kayttaa vastuullisesti tuotettua kestadvista kalakannoista perdisin olevaa
kalaa. Pitkdn ammattitaidon omaavat kasvattajamme huolehtivat kalojen hyvin-
voinnista ja ymparistdvaikutusten minimoinnista niin ruokinnan kuin
kasvatusolosuhteidenkin osalta. Kehitamme kalatoimittajiemme kanssa
yhteistoimintaamme hyvassa hengessa. Viestimme ldapinakyvasti aalloilta ateriaksi -
ketjustamme.
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Katkeamaton kylmaketju olennaisen tarkea

Paaraaka-aineet saapuvat Kalaneuvokselle kylmakuljetuksella perattuina ja
jaitettyina pitkdaikaisilta kalatoimittajiltamme. Osaava henkil6stomme on saanut
elintarviketurvallisuuskoulutuksen. Vastaanottotarkastuksen jalkeen kala fileoidaan,
ruoditaan ja jatkokasitellaan asiakkaiden haluamalla tavalla jadhdytetyissa
tuotantotiloissamme.

Omavalvonnalla varmistamme tuotantotiloille ja kalalle tarkasti maariteltyjen
[ampdotilavaatimusten toteutuminen. Sisdinen kylmaketju jatkuu pakkaamossa ja
lahettamossa seka valmiiden tuotteiden jatkokuljetuksissa asiakkaille.

Pakkausmerkintojen sdilytysohje (0 - +3°C) ohjaa kayttdjaa sailyttamaan kalan
kylmalaitteen viileimmassa osassa ja nauttimaan sen viimeiseen kayttopadivaan
mennessa.



